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Vazeny pane hejtmane,

dovoluji si Vas informovat, Ze dne 29. dervna 2026 bylo pfijato usneseni viady Ceské republiky
&. 416, které bylo vypracovano v navaznosti na Programové prohlaseni viady Ceské republiky
ze dne 5. ledna 2026.

Zamérem usneseni vilady je zvysit poptavku po lokalnich potravinach z kratkého
dodavatelského fetézce. Lokalnimi potravinami se pro ucely tohoto usneseni rozumi zejména
potraviny splfiujici poZadavky pro pouZivani oznadeni ,8eska potravina®, ,vyrobeno v Ceské
republice” nebo jiného oznadeni jednoznacéné deklarujiciho Eesky plvod potraviny. Nastrojem
pro zvySeni poptavky po lokalnich potravinach véetné napoju je zajisténi uplatnéni (odbytu)
fokalnich potravin institucemi napfi¢ statni sprdvou a mistni samospravou, véetné jimi
zfizovanych a spravovanych instituci. O¢ekavanym pfinosem tohoto opatfeni je posileni
odbytu domaci produkce, podpora podnikatell v zemeédélstvi a potravinarstvi, souc¢asna
podpora ekonomiky v regionech a zkraceni dodavatelskych fetézc(.

Usneseni viady doporucuje usilovat o postupné zvySovani padilu lokalnich potravin
na celkovych vydajich na nakup potravin tak, aby do konce roku 2028 mohl podil finanénich
prostfedkl vynaloZenych na pofizeni lokalnich potravin dosahnout alespori 65 %. Soucasné
doporuéuje podle moznosti podporovat nakup biopotravin tak, aby jejich podil €inil pfiblizné
5 % z celkového objemu finan¢nich prostiedk( uréenych na nakup potravin. Nakupem potravin
se rozumi nakup potravin pro stravovani zaméstnancl zahrnujici istravovani smiuvné
zajistované externi spolecnosti, dopliikovy nakup potra\fin ur¢enych pro bézné obderstveni
v ramci pracovni ¢innosti nebo pii organizaci pracovnich a reprezentativnich akci.

Dovoluji si Vas pozadat o zvaZeni postupného navySovani podilu lokalnich potravin
pfi nakupech potravin ve Vami fizenych organizacich. Jako orientacni milniky lze vyuzit
nasledujici harmonogram:

o 1.7.2026 - 31. 12. 2026: minimalné 50 %
1. 2027 — 31. 12. 2027: minimalné 55 %

1. 2028 — 31. 12. 2028: minimalné 65 %
od 1. 1. 2029 dale: minimainé 65 %.



Ministerstvo
zemédeélstvi

Pro vyhodnoceni pfinost pfijatych opatfeni uvitame, pokud Ministerstvu zemeédélstvi
nejpozdéji do 28. inora 2029 dobrovolné poskytnete informaci o podilu finanénich prostredkd
vynaloZenych na nakup lokalnich potravin a biopotravin za rok 2028. Pokud budou tyto udaje
k dispozici, uvitime rovnéz struéné informace o zkuSenostech s uplathovanim lokalnich
a biopotravin, pfipadné o faktorech, které mohly jejich vySSimu zastoupeni branit.

Pfilohou tohoto dopisu je metodika k zadavani vefejnych zakazek. Dalsi informace k usneseni
vlady naleznete na webovych strankach Ministerstva zemédélstvi: Uplatnéni lokalnich potravin

vefejnych zakézek na webovych strankach Ministerstva pro mistni rozvoj: Portal o verejnych
zakazkach.

Véfim, Ze spoleénym Gsilim se podafi zvySit podil lokalnich potravin ve vefejném
a institucionalnim stravovani, podpofit ¢eské zemédélce a potravinafe a soufasné pfispét
k rozvoji regionaini ekonomiky a posileni odolnosti dodavatelskych fetézca.

S pozdravem

////,5;/ // -

Pfilohy
1. Metodika k lokalnim potravinam_zakazky

Vazeny pan
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Prezentace: Lokalni potraviny a sezdnnost ve spotfebnim kosi
ve Skolnim stravovani

1. Uvod

Lokalni a sezénni potraviny se stavaji stale dulezitéjSim tématem ve skolnim stravovani.
Nejde jen

o trend — jejich vyuzivani ma primy dopad na kvalitu jidel, zdravi déti, podporu regionainich
producent( i udrzitelnost. Cilem této prezentace je ukazat, pro€ ma smysl zaiazovat lokalni a
sezénni suroviny do spotfebniho kose a jak to |ze délat prakticky.

2. Pro¢ lokaini potraviny ve $kolnim stravovani?

« Cerstvost a kvalita Lokalni potraviny maji krat$i cestu od pole ke kuchyni. To
znamena vy$si obsah Zivin, lepsi chut a mensi potfebu konzervace.

e Podpora regionalnich zemédélca a vyrobet Nakup od mistnich farmarh posiluje
mistni ekonomiku a pomaha udrzet tradiéni zemédélstvi.

e Nizsi ekologicka stopa Kratsi transport = méné emisi, méné oball, mensi zatéz pro
zivotni prostredi.

o Transparentnost ptivodu Skoly mohou snadno ovéfit kvalitu, zplisob pé&stovani &i
chovu a komunikovat to rodic¢um.

3. Vyznam sezonnosti
o Sezoénni potraviny jsou prirozené dostupné v nejvyssi kvalité.
o Maji nizsi cenu, protoZe nejsou zatizeny naklady na skladovani ¢i dovoz.
» Podporuji pestrost jidelni¢ku, protoze se béhem roku méni nabidka surovin.

e Umoznuji détem vnimat cykli€nost prirody a uci je, Zze ne v8echno je dostupné
celoroéné.

4. Lokalni a sezénni potraviny ve spotrebnim kosi

Spotrebni kos stanovuje minimalni mnozstvi vybranych skupin potravin (ovoce, zelenina,
lusténiny, ryby, mléko...). Lokalni a sezonni suroviny mohou pomoci tyto pozadavky naplnit
kvalitnéji a ¢asto i levnéji.

¢ Ovoce a zelenina: Jablka, hrusky, svestky, kofenova zelenina, zeli, cibule, Cesnek,
dyné — vSe b&zné dostupné v CR a vhodné pro $kolni jidelny.

e Lusténiny: Cesky hrach, ¢ocka nebo fazole jsou kvalitni, cenové dostupné a dobie
skladovatelné.

¢« Milécné vyrobky: Regionalni mlékarny ¢asto nabizeji jogurty, tvaroh &i syry s
minimem aditiv. Mléko, zakysy, kefiry.

« Maso a vejce: Lokalni chovy umoznuiji lepsi kontrolu kvality a welfare zvirat.
5. Praktické moznosti pro $kolni jidelny

e Spoluprace s mistnimi farmari a producenty Pfimy odbér, farmarskeé trhy,
regionalni distribuéni sité.



e Planovani jidelnicku podle sezény Napfiklad:
o jaro — salaty, Spenat, fedkviCky
o léto —rajCata, okurky, cukety, bobulové ovoce
o podzim — jablka, hrusky, dyné, kofenova zelenina, brambory, kmin, mak

o zima - zeli, brambory, cibule, Cervena fepa, fedkev, popfipadé lusténiny

o olejniny (oleje, ochucené oleje)

o pochutiny (octy, obiloviny, cerealni vyrobky, ovocné a zeleninové trubicky,
tycky)

o mouky, pekarenské vyrobky

o VyuzZiti metodiky spotrebniho kose Sezdnni suroviny ¢asto pomaha;ji splinit
pozadované mnozstvi ovoce a zeleniny bez navySovani nakladl. Z celkového
mnozstvi nakoupenych potravin je nové pozadavek z MZem CR v prvnim roce 50% a
pak dalsi roky o 5% navic, celkem 65%.

Prumérna mésicni spotieba potravin provozovatele stravovaci sluzby podle

vyhlasky o skolnim stravovani, ktery ma v daném mésici zapsanych vice nez
180 stravnikil, obsahuje minimalné 2% hmotnosti potravin produkovanych

v systému ekologického zemédélstvi vyrobenych s pozadavky nafizeni EP a

Rady (ES) od zari 2027 a 5% od zari 2028

10% sezénniho ovoce, zeleniny nebo brambor, poéitano v hmotnosti jak
nakoupeno.

Do sezonnich potravin se nezapocitavaji mrazené, sterilované ovoce a zelenina,
kompoty a sterilovana zelenina, mlééné kvasena zelenina muze tvorit 15%.

e Komunikace s rodici a détmi Informace o pavodu surovin, tematické tydny,
ochutnavky. Informace na webovych strankach Skoly, $kolni jidelny, tematické
nasténky v jidelng, druzing, skole, prolinani tématu vhodné ve vyuce.

6. Prinosy pro déti
e VyS§i nutriéni hodnota jidel
e Lepsi chut a pestrost
¢« Omezeni ultra-zpracovanych potravin
e Vychova k udrzitelnosti a zdravym stravovacim navykum
¢ Budovani vztahu k regionu a pfirodé
7. Vyzvy a jejich feseni

e« Cena: Sezdnni potraviny byvaji levnéjsi; lokalni producenti ¢asto nabizeji mnozstevni
slevy.

+ Dostupnost: Redenim je planovani jidelni¢ku a kombinace vice dodavatel.



¢ Administrativa: Pomahaji ramcove smlouvy, sdilené nakupy vice Skol nebo
spoluprace
s obcemi.

Konkrétni dodavatelé z regionu Vysoéina

NiZe uvadim ovéfené a bézné vyuzivané regionalni producenty, které Skolni jidelny ¢asto
oslovuiji. Vsechny jsou z Vysociny nebo tésného okoli.

1. Ovoce a zelenina

o Zemédélské druzstvo Nové Mésto na Moravé Kofenova zelenina, brambory,
cibule, ¢esnek

o Statek Bures§ — Trebiésko Jablka, hrusky, vestky, most
» Farma Kosikov — Velké Mezifi¢i Sezonni zelenina, dyné&, brambory
« Zemeédélské druzstvo Snézné Brambory, mrkev, celer, petrZel
2. Miéko a mlééné vyrobky
o Mlékarna Ole$na (Havlickiv Brod) Jogurty, tvaroh, syry, mléko
o Agria Laktos — Jihlava Jogurty, zakysané vyrobky, éerstvé mléko
o Farma rodiny Némcovych — Zd'ar nad Sazavou Farmaiské syry, tvaroh, jogurty
o Kozi farmy na Trebi¢sku, Havlickobrodsku
3. Maso a uzeniny

« Reznictvi Steinhauser — TiSnov / Vysoé&ina Kvalitni maso, uzeniny, $kolni jidelny
Casto vyuzivaji

e MP Krasno - Jihlava Masné vyrobky, Sunky, klobasy
e Farma Pavlickovi — Trebi¢sko Hovézi a vepfové maso z viastniho chovu

Ryby a rybi vyrobky — Sumecek africky — Druzstvo Hrotovice, TeleCsky kapr, Rybarstvi
Kinsky, Bohdalov

Kralik Farma Pavli¢kovi — Trebi¢sko
¢ Rodinny chov, viastni porazka
» Nabizi krali€i maso na objednavku
o Vhodné pro $kolni jidelny diky Eerstvosti a kratkému retézci
Farma Balada — Trebi¢
e Mensi chov kraliku
¢ Moznost pravidelnych dodavek
¢« Kombinace s dal$imi lokalnimi produkty (med, sirupy)

Farma Kosikov — Velké Mezirici



e Sezoénni nabidka krali€éiho masa
e Vhodné pro odbér vétsiho mnozstvi po domluvé
4, Mensi chovy — Zd'ar nad Sazavou, Havliékobrodsko

V regionu je fada drobnych chovatel(, ktefi dodavaiji kraliky pfimo odbératelim. Skolni
jidelny ¢asto vyuzivaji:

e mistni zemédélska druzstva,
o farmarské trhy,
e sdruzené nakupy pres obce.

Kralik je na Vysociné tradiéni komodita, ale neni centralizované produkovan, proto se
odbér fesi individualné s farmami.

Ryby pro s$kolni jidelny — Vysoéina
Ryby a rybi vyrobky — Sumecek africky — Druzstvo Hrotovice, okr. Trebic

Vlysocina ma silnou rybnikarskou tradici, zejména na Zd'arsku a Trebi¢sku. Nize
nejspolehlivéjsi dodavatelé.

Rybnikarstvi Pocatky

e Jeden z nejvétSich producentu v regionu

e Kapr, amur, pstruh, lin

e Moznost dodavek pro jidelny (chlazené porce)
Rybnikarstvi Nové Mésto na Moraveé

o Kapr, pstruh, siven

e Vyborna kvalita, Cerstvé zpracovani

» Skolni jidelny &asto vyuzivaji pfi rybich dnech
Rybnikafstvi Zd'ar nad Sazavou

o Kapr, amur, tolstolobik

e Moznost filetovanych ryb — vhodné pro déti

o Dodavky po domluvée
Rybnikarstvi Trebicsko (okoli Dalesické prehrady)

» Pstruh duhovy, siven

» Cerstvé ryby z &istych vod

e Vhodné pro pravidelné odbéry
Rybnikarstvi Tel¢

e Kapr, lin, okoun

e Mensi produkce, ale kvalitni



¢ Vhodné pro sezonni akce (Vanoce, rybi tyden)
Tipy pro Skolni jidelny
o Filetované ryby jsou pro déti nejvhodnéjsi (bez kosti).
o Pstruh je oblibeny diky jemné chuti a nizkému obsahu kosti.
« Kapr z Vysociny ma velmi dobrou kvalitu diky &istym rybnikiim a tradi¢nimu chovu.
o Doporuuje se domluvit pravidelné odbéry — rybnikafi Sasto vychazeji Skolam tfic.
4. Vejce
o Dribezarna Studenec, Zd4r nad Sazavou Vatin Cerstva vejce z regionu
e Farma Rajec — TrebiCsko Vejce z podestylkového chovu
5. Lusténiny a obiloviny
o Zemeédélske druzstvo Luka nad Jihlavou Hrach, ¢ocka, obiloviny
e Farma rodiny Dvorakovych — Pelhfimovsko Lusténiny, mouka, krupice
6. Med a lokalni produkty
o Vcelafi Vysociny — sdruzeni Med do $kolnich programu, ochutnavky
¢ Farma Balada — Tiebi¢ Med, sirupy, ovocné Stavy
7. Pekarenské vyrobky — chléb, pecivo , mouky
Lokalni pekarny — chléb, pecivo, sladkeé i trvanlivé vyrobky (Vysoc€ina)

Vlysod&ina ma silnou tradici malych i stfednich pekaren. Skolni jidelny &asto vyuZivaji prave
tyto regionalni dodavatele diky Cerstvosti, kvalité a kratkym dodavatelskym retézcim.

Pekarna Velka Bite§ — Velké BiteSsko
» Tradi¢ni regionalni pekarna
o Chléb, bézné pedivo, sladké pecivo
e MozZnost pravidelnych dodavek do skol
Pekarna Jihlava — Jihlavsko
e Velky sortiment: chiéb, rohliky, housky, kolace
e Denni rozvoz po Jihlavsku
¢ Vhodne pro vétsi jidelny
Pekarstvi Reéice — Pelhiimovsko, ale i Zd'arsko (Redice u NMnM)
o Remeslné pedivo, kvaskovy chléb
e Oblibené u skol diky kvalité a stabilnim dodavkam
Pekarstvi Maletice — Havlickobrodsko
e Chléb, bézné pecivo, sladké pedivo

e Regionalni dodavatel s dlouhou tradici



Pekafrstvi U Dolej$ich — Zd'ar nad Sazavou

o Kvaskovy chléb, bézné pecivo, sezonni vyrobky

e Moznost individualnich dodavek
Pekafstvi Jan Hank — Trebi¢

e Chléb, pecivo, kolace, zaviny

o Skolni jidelny vyuzivaji diky stabilnimu rozvozu
Pekafstvi Vrana — Tel¢

e Mensi rodinna pekarna

e Kvalitni chléb a pecivo, vhodné pro mensi skoly
Regionalni vyrobci mouky — Vysocina

Vysodina ma nékolik mlyn(, které dodavaji mouku pfimo odbératelim, véetné Skolnich
jidelen a pekaren.

Miyn Herold — Zd'ar nad Sazavou

e Psenicna, zitna, celozrnna mouka

« Oblibeny regionalni dodavatel

« MozZnost velkoobjemovych dodavek
Miyn Kojetin — Havlic¢kobrodsko

e Tradiéni mlyn s Sirokym sortimentem

» Mouky pro peceni i vareni

s Stabilni dodavky pro gastro provozy
Miyn Jihlava

e PSenicna a zZitna mouka

« Regionalni distribuce

e Vhodné pro $kolni jidelny i pekarny
Farma Dvorfakovi — Pelhfimovsko

¢ Lokalni obili, vlastni mleti

e« Mouka, krupice, rot

e Vhodné pro jidelny preferujici farmafské produkty
Dalsi regionalni dodavatelé pekarenskych vyrobkd
Pekarna Kubik — Trebi¢sko

« Sladke pecivo, kolace, zaviny

+ Vhodné pro specialni akce (svatky, projektové dny)

Pekarna Pekarstvi Balada — Trebié



« Kombinace pediva a farmarskych produktt
e Moznost tematickych dodavek (medové pecivo, sezdnni vyrobky)
Tipy pro $kolni jidelny
» Kvaskovy chléb je vyzivnéjsi a lépe stravitelny pro déti.
¢ Regionalni mouka umoznuje péct vlastni pedivo (napr. housky, buchty).

» Malé pekarny ¢asto nabizeji moznost individuainiho rozvozu a pfizpasobeni
objednavek.

» Doporuéuje se kombinovat velkou pekarnu (denni pecivo) + malou pekarnu (specialni
vyrobky).

Samostatnou kapitolu tvori kofeni, pochutiny, obiloviny a cerealni vyrobky, které dosahuji
dobrych vysledku i v soutéZi Regionalni potravina a jsou ve Skolnich jidelnach rovnéz
vyuzivany.

(Kmin, mak, bylinné éaje, oleje, octy, pesta, marmelady, sirupy, mosty, nakladana
zelenina, cerealni a ovocné tycinky, sypané cerealie.)

Praktické kroky pro skolni jidelny
» Spoluprace s farmari z Vysociny
e Planovani jidelnicku podle sezény
e \Vyuziti regionalnich distribucnich siti

o Tematické tydny: ,Podzim z Vysociny“, ,Mlé¢ny tyden“, , Recepty z Vysociny",
, Z babic¢cina receptare”, , Vafime na prani stravnik(®

o Informovani rodi¢u o puvodu surovin
PFinosy pro déti

o Vy38§i nutriéni hodnota jidel

o Lepsi chut a erstvost

e Omezeni ultra-zpracovanych potravin

e Budovani vztahu k regionu

o Udrzitelné stravovaci navyky

8. Zaveér

« Zafazovani lokalnich a sezonnich potravin do skolniho stravovani je investici
do zdravi déti, kvality jidel i budoucnosti regionu. Skolni jidelny maji velkou
prilezitost byt pfikladem udrzitelného a odpovédného pristupu k jidlu.
Sezonnost a lokalnost nejsou prekazkou — naopak oteviraji prostor pro
kreativitu, Gspory a vyssi kvalitu.

Zpracovala: O. Johanidesova, OSMS KrU Kraje Vysogina

Slouzi pro vnitfni potfebu skolskych zafizeni v Kraji Viysocina.






