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CELOSTATNI $iT PRO VENKOV

koncept, ktery by mél byt
trendem ve verejném stravovani

Jak propojit farmare a verejné stravovani? Jak podpofit regionalni produkci a zajistit
verejnym vyvarovnam kvalitni suroviny? S jakymi pirekazkami se vSechny strany potykaji?
Odpovédi nejen na tyto otazky hleda Tematicka pracovni skupina (TPS) Uplatnéni lokalnich

potravin ve vefejném stravovani.

TPS se snazi propojit zemédélce, stravovaci
zafizeni, ministerstva a odborniky tak, aby
podpofila vétsi podil regionalni produkce v
nasich skolnich jidelnach, nemocnicich a dalsich
verejnych institucich. Iniciativa vychazi z
principd Farm to Fork a cirkularni
ekonomiky a hleda cesty, jak usnadnit
odbér kvalitnich ¢eskych surovin.

Zakladem je organizovani kulatych stold v
rlznych regionech, u nichz odbornici z rlznych
oborl diskutuji o legislativnich a ekonomickych
aspektech odbéru mistnich potravin a sdili
priklady dobré praxe. Vysledkem je propojeni
stravovacich zarizeni s lokalnimi dodavateli.
Napfiklad na nedavném setkani v Treboni se
diskutovalo o rozsifeni Minimalniho standardu
odpovédného verejného zadavani a Gcastnici
hledali efektivni modely spoluprace mezi farmari
ve spolupraci s mistnimi akénimi skupinami a
Skolnimi jidelnami.

Setkani v Usti nad Labem napfiklad potvrdilo, ze
cesti zemédélci a producenti maji vefejnému
stravovani co nabidnout - Cerstvé, kvalitni a
mistni suroviny. Aby se vSak mohli stat
plnohodnotnymi partnery skolnich jidelen, je
tfeba nastavit jednodussi pravidla, snizit
administrativni zatéz a vytvorit prostor pro
flexibilni formy spoluprace i za pomoci kraje a
statu Ci ve spolupraci s Mistnimi akénimi
skupinami.

Kromeé tradic¢nich regionalnich setkani pro
vas TPS pripravuje nékolik dalsich akci,
které nabidnou nejen nové informace, ale
i cenné kontakty a praktickou inspiraci:

15. kvétna - Kralovéhradecky kraj, Krajsky
arad, Pivovarské namésti 1245, Sal Jana
Letzela (sal zastupitelstva), 2. nadzemni
podlazi

Téste se na inspirativni ukazku spoluprace
mésta, zemé&délcl a vedoucich Skolnich jidelen.
Dozvite se také o Uspé&sném zapojeni lokalnich
dodavatel( do nemocniéniho stravovani a
budete mit praktickou pfilezitost zapojit se do
této krajské iniciativy. Prihlasku finalizujeme, ale
jiz nyni se mGzete registrovat prostfednictvim
formulare

20. kvétna - Karlovarsky kraj

Zamérime se na klicové téma logistiky

v dodavatelskych retézcich lokalnich potravin.

O své zkusSenosti se podéli odbornik

z univerzitniho prostredi, ktery upozorni na
vyzvy i prilezitosti, které mohou jednotlivé kraje
potkat. Misto konani dopresnime, formular k
prihlaSovani naleznete jiz nyni

27. kvétna - Pardubicky kraj

Pfipravujeme také setkani v Pardubickém kraji,
kde aktualné hledame vhodného partnera ke
spolupraci. Pokud byste se radi zapoijili,
nevahejte nas kontaktovat!

26. kvétna - Stredocesky kraj a Praha, Narodni Zemédélské Muzeum Praha , Kostelni

1300/44, Praha 7

Prakticky zaméreny workshop pro kucharky a $kolni jidelny. Cekaji vas ukazky pripravy pokrml z
lokalnich surovin vhodnych pro &kolni stravovani, novinky v implementaci Minimalnich standardl
odpovédného verejného zadavani a konkrétni priklady dobré praxe. Program bude kromé workshopu
doplnén i o prednadky a panelové diskuze s odborniky. PFihldsku finalizujeme, ale jiz nyni se mizete
registrovat prostrednictvim formulare


https://szif.gov.cz/cs/venkov
https://mze.gov.cz/public/portal/mze/dotace/szp-pro-obdobi-2021-2027
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdiVYQlP_Fbe6X4bB4AdKUOEwE6vJP48u_A8zGTsgk8s6i5gQ/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfX5c8-88CsdDOolbgio7F9sEYZrTxWfq0idqnzH_c8ebSH3Q/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScgNeox_bf0o_kHutn3xnk_jebt3X67qa0qVPp6ABV4M3cB1g/viewform

Vniméame podporu lokalnich potravin jako zptsob posilujici regionalni ekonomiku, zajistujici kvalitn&jsi
a Cerstvéjsi suroviny pro déti i spoluobcany. Samoziejmeé i diky dopravé kratkou vzdalenost se Setfi
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nejen Zivotni prostiedi, ale i vyuziji lokalnich zdrojd, které jsou podporovany. V CR existuje mnoho

zplsobU hospodateni, jednou z nejsetrné&jsich je i ekologicka produkce nebo méné& zndma integrovana

produkce, kterd diky snizenym vstupim pFipravkd na ochranu rostlin chréni zejména lokalni vodni
zdroje pred kontaminaci. Spoluprace mezi stravovacimi zafizenimi a mistnimi farmari by se méla stat

klicovou soucasti odpovédného hospodareni.

Mame za sebou Liberecky kraj, Jizni Cechy i Jizni
Moravu, Vysocinu, Moravskoslezky i Olomoucky a
Plzenisky kraj. Jedno z poslednich setkani se
odehrélo na pddé Krajského Gradu Usteckého
kraje. Ukazalo, Zze zemédélci maji co nabidnout a
otevrelo dilezitd témata verejného stravovani.
Kazdy pfrinesl trochu jiny koncept, pfi kterém
mohli kolegové ochutnat lokalni potraviny i
vyzkouset Skolni jidelnu.

Desitky aktérli — od zastupci obci pres
skolni jidelny aZz po samotné zemédélce
resily nejen hlavni otazku dne:

]
< Celostatni sjt’
- Pro venkov

ormuje o dotaénich
ategického
1édélshé

i 12 obdobi

i=2027

Pofada seminare,
conference, workshopy,
exkurze a partnerska
setkani se zamérenim
na dotaéni politiku

g a rozvoj ceského /
+ e
= AT venkova
R e ) 2

Chutné, lokalné, srdcem

Fe

V Narodnim zemédélskému muzeu v Ostravé
probéhlo jedno ze setkani Tematické pracovni
skupiny. Akce pfinesla fadu podnétnych diskusi
o vyzvach a prilezitostech v oblasti uplatnéni
lokalnich potravin ve verfejném stravovani.
Diskutujici cenili pfinos akce i spolupraci
Celostatni sité pro venkov s TPS. Mimo jiné se
vénovala soucasné legislativé, ktera komplikuje
vyuziti ovoce a zeleniny ze skolnich zahrad,
ackoliv by jejich zarazeni do jidelni¢ku
podporovalo udrzitelnost.

Prostor dostala i novinka, podle které bude
muset verejné stravovani od skolniho roku
2025/2026 spliovat minimalni podil
biopotravin.

O tom, Ze lokalni potraviny chutnaji skvéle, presvédcilo ucastniky i obcerstveni

pFipravené z regionalnich surovin. Neslo jen o chutovy zaz

ze kvalita a lokalita jdou ruku v ruce.

Ve

itek, ale i o nazorny priklad,




Specifika receptur a prepravy jidel v¢. rozpoctovych moznosti
Posileni postaveni mistnich zemé&dé&lct a vyrobcd, snizeni zavislosti na globalnim trhu.

Zdravotni benefity

o Lokalni potraviny jsou Casto Cerstvéjsi, maji vyssi nutricni hodnotu a mensi potiebu konzervace.

« Hygienické normy, tykajici se teploty servirovanych pokrmu, zptsobu servirovani se ¢asto odliduji
s inovativnimi variantami (samoobsluzny vybé&r, spoluprace pfi pripravé pokrml apod.)

» Logistika a distribuce

« Skoly ¢asto nemaji kapacity ani znalosti (neznaji umisténi dodavatel) na koordinaci nakup@ od
vice malych dodavateld.

 Lokalni farmari ¢asto nemaji dostate¢nou produkéni kapacitu nebo distribuéni sit, aby mohli
spolehlivé zasobovat Skolni jidelny ve vétSim méritku.

o Chybi logisticka infrastruktura (sklady, chlazené dopravy, distribucni centra).

» Historicky chybéla efektivni spoluprace mezi skolami, zfizovateli, zemédélci a dodavateli. Iniciativy
byly a jsou cCasto fragmentované a zavislé na jednotlivcich, nikoliv systémové ukotvené.

Kapacity

» Skolni jidelny ¢asto nemaji dostatek personalu ani ¢asu na zajisténi rozmanitych objednavek od
vice malych dodavatell (oproti velkoobchodnimu modelu ,v$e z jednoho mista®).

» Potize se zpracovanim cCerstvych surovin (napf. potfeba ocisty a pripravy zeleniny).

o Zavoz v urcitou hodinu (problémy pfi svozu)

o I kdyz dlouhodobé mohou lokalni potraviny znamenat Uspory (nizsi pfrepravni naklady, méné
ztrat), pocateéni ceny mohou byt vys&i, coZ je problém vzhledem k omezenym rozpo&tdm &kolniho
stravovani

Ekonomické tlaky

« Rozpoctova omezeni $kol a tlak na minimalizaci naklad( vedou k preferenci levnéjdich, &asto
importovanych surovin. Tyto bariéry vsak Ize prekonat a priklady dobré praxe existuji.

+ Redenim mdze byt vétsi role krajd, statu i mistnich akénich skupin - a predevsim oteviend
komunikace mezi dodavateli, zadavateli i provozovateli jidelen.

o Vzdélavani a osvéta:

» Vzdélavani vedoucich skolnich jidelen a kuchafek o moznostech prace s lokalnimi surovinami.

« Zapojeni déti a rodi¢d do témat - lokalni produkce ma nejen nutriéni, ale i chutové rozdily

« Synergie podpore regionu, lokalnich subjektt i pfirodniho prostiedi a zdravi lidi.

Mate podnéty? Chcete se zapojit?
Spojte se s nami!
Setkani opét potvzuji, ze Cesti zemédélci maji co
nabidnout - Cerstvé, sezénni a poctivé suroviny. Co
jim ale ¢asto brani v cesté k jidelnim stolim $kol a
dalsich zafizeni? Zbytecna administrativa, slozita
pravidla a nedostatek flexibilnich forem spoluprace.

Ing. Karolina Menclova

Tajemnik TPS Uplatnéni lokalnich potravin
ve verejném stravovani

E-mail: tajemnik.tps@gmail.com

Dékujeme, Ze tvorite budoucnost verejného stravovani!

Podobna setkani dokazuji, Ze spoluprace, diivéra a chut hledat cesty maji silu ménit systém
verejného stravovani k lepsimu.

A i kdyz je to béh na dlouhou trat - uz dnes mame priklady jidelen, které to zvladly. A dalsi
mohou nasledovat.



